
2022 CFAI Special Lecture を対面形式で開催しました。

2022 CFAI Special Lecture を2022年8月26日(金)に、青葉山コモンズ 第1講義室で開催しま

した。本セミナーでは東北大学外国人研究者招聘フェローシップ制度によりBakrie大学から来日

したArdiansyah 教授に、”Indonesian Fermented Foods: Functional Properties and Global 

Strategy.”と題して、インドネシアにおける伝統的な発酵食品について講演いただきました。

講演の中では 400年以上の歴史がある大豆の発酵食品であるテンペや、醤油に似た甘い調味料

であるkecap、発酵乳であるdadlh等の製法や、その機能について紹介をいただきました。

30名を超える聴講者から多くの質問があがり、有意義なセミナーとなりました。講演の最後には、

CFAIセンター長である白川仁教授より、Certificate of Appreciation が授与されました。

文・大﨑雄介、白川仁
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